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Примерное меню составлено на основании:
<Сборника технологических нормативов, рецептур блюд

школьных образовательных учреждений, школ-интернатов,
оздоровительных учреждений>>.
[1ермь 2008 года Уральский регионtL.Iьный центр питания.

и кулинарных изделий для
детских домов и детских
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